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DAMAST CHEF MESSER
Klingenlänge 20,5 cm

	� Profimesser für höchste Ansprüche

	� Von Hand geschliffene und polierte Damaszener Klinge  
mit typischer Maserung

	 Langlebig, flexibel und korrosionsbeständig

	 In hochwertiger Geschenkverpackung aus Holz

Typische, unverkennbare 
Maserung

CHEF CUISINE INTERNATIONAL steht für ausgesuchtes Premium-Küchenequipment. 

Für das, was in der Küche den Unterschied ausmacht – Qualität, hochwertige 

Verarbeitung, Langlebigkeit und Funktion in Verbindung mit zeitlos schönem 

Design. Dank unserer Zusammenarbeit mit namhaften Lebensmittelexperten, 

Produktentwicklern und Profiköchen haben wir ein Messersortiment kreiert, das 

langanhaltende Schärfe und Festigkeit vereint sowie präzises Schneiden ermöglicht.  

Wir wünschen Ihnen viel Freude mit dem fein abgestimmten Messersortiment 

von CHEF CUISINE INTERNATIONAL – ein Muss für Profis, aber auch ein schönes 

Kann für den ambitionierten Hobbykoch.

•	Bei jedem Einkauf in unseren Märkten erhalten  
Sie bis zum 27.07.2024 für je 5 € Einkaufswert  
einen Treuepunkt an unseren Kassen. 

•	Ausgenommen sind Tabakwaren, Zeitschriften,  
Bücher, Pfand und Telefonkarten sowie alle Artikel 
aus dem Tchibo-Sortiment und aus Tankstellen.

•	Wenn Sie 20 Treuepunkte aufgeklebt haben,  
können Sie das Sammelheft bis spätestens 

Ihre famila-Treuepunkte bitte hier einkleben und vor dem Kassiervorgang an der Kasse abgeben.  
Einzulösen bis 10.08.2024. Ab 20 famila-Treuepunkten können Sie bereits einlösen.

67-lagiger Klingenstahl, 
Härtegrad 60 +/– 1 HRC

68 %*

SPAREN

69,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 219,00 €
Sie sparen 149,01 €

99,00 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 324,60 €
Sie sparen 225,60 €

MESSERSET, 5 TLG.
1x magnetischer Messerblock, 25 cm x 26 cm (H x B)   
1x Chefmesser, Klingenlänge 20,5 cm 
1x Brotmesser, Klingenläge 22 cm  
1x Schäl- und Garniermesser, Klingenlänge 9 cm  
1x Multifunktionsschere, Klingenlänge 8 cm
	� Rostfreier Klingenstahl, stabil und korrosionsbeständig, 
aber zugleich flexibel

	� Platz für bis zu 8 Messer 

	� Messerblock aus hochwertigem  
Eschenholz hergestellt

	� Beidseitig für mehrere  
Messer geeignet

Sammelspaß –  
          so einfach geht’s:

Kunden mit einer registrierten  
MOIN CARD benötigen  
nur 15 Treuepunkte pro  
Wunschprämie.

MOIN CARD

*�Im Vergleich zum Preis ohne Treuepunkte. *�Im Vergleich zum Preis ohne Treuepunkte.

BIS ZU
79 %*
SPAREN

Jetzt bis 27.07.2024 sammeln  
und bis zum 10.08.2024 einlösen!TREUEAKTION

69 %*

SPAREN

10.08.2024 einlösen und Ihre Wunschprämie  
zum jeweils angegebenen Treuepreis erwerben. 

•	Nur solange der Vorrat reicht. Sollte Ihre 
Wunschprämie weder vorrätig noch  
nachlieferbar sein, erhalten Sie von uns  
einen mindestens gleichwertigen Artikel.

•	Treuepunkte können nicht in bar vergütet werden 
und sind nur für diese Treueaktion gültig. 

•	Änderungen und Irrtümer vorbehalten. 

•	Nur in teilnehmenden famila-Märkten.

Chefmesser

Brotmesser

Schäl- und Garniermesser

Multifunktionsschere

Messerscharfe 
Qualität

Ergonomischer Griff



*�Im Vergleich zum Preis ohne Treuepunkte.

24,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 69,95 €
Sie sparen 44,96 €

32,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 64,95 €
Sie sparen 31,96 €

*�Im Vergleich zum Preis ohne Treuepunkte. *�Im Vergleich zum Preis ohne Treuepunkte. *�Im Vergleich zum Preis ohne Treuepunkte.

THERMO SERVIER- UND 
SCHNEIDEBRETT, 2ER SET
34 cm x 24 cm (L x B)
	� Massives Schneidebrett aus unempfindlichem, 
schnittfestem Bambusholz

	� Vielseitig einsetzbar zum Schneiden,  
Anrichten und Servieren

	� Herausnehmbare Einlegeplatte aus  
Naturschiefer, bereits mit Speiseöl poliert

	� Rückseite dient als Schneidebrett  
mit Saftrinne

	� Für eine längere Lebensdauer  
empfehlen wir das Spülen von Hand

MINI COCOTTE, 2ER SET
Gusseisern, emailliert, Deckel mit Edelstahlknopf, Ø 10,5 cm, Höhe 5 cm,  
Inhalt ca. 250 ml, Gewicht 800 g
	� Ideal für Gerichte wie Suppen, Gratins, Ragouts oder Soufflés 
	� Für die Zubereitung wie auch für das stilvolle Servieren von Einzelportionen
	� Speichert die Hitze perfekt, um Speisen warm zu halten
	� Geeignet für alle gängigen Herdarten, bis 400 °C
	� Für eine längere Lebensdauer empfehlen wir das Spülen von Hand

	

22,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 69,90 €
Sie sparen 46,91 €

SANTOKUMESSER
Klingenlänge 18 cm

67 %*

SPAREN

19,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 59,90 €
Sie sparen 39,91 €

CHEFMESSER
Klingenlänge 20,5 cm

66 %*

SPAREN

19,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 59,90 €
Sie sparen 39,91 €

AUSBEINMESSER
Klingenlänge 15 cm

66 %*

SPAREN

19,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 59,90 €
Sie sparen 39,91 €

STEAKMESSER,  
2ER SET
Klingenlänge 12 cm, mit 
feinem Wellenschliff

66 %*

SPAREN

19,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 54,90 €
Sie sparen 34,91 €

BROTMESSER
Klingenlänge 22 cm,  
mit Wellenschliff

63 %*

SPAREN

19,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 54,90 €
Sie sparen 34,91 €

FLEISCHMESSER
Klingenlänge 20 cm

63 %*

SPAREN

64 %*

SPAREN

MULTIFUNKTIONSSCHERE
Klingenlänge 8 cm
	� Eisgehärtete Klinge für außergewöhnlich  
lange Haltbarkeit der Schneide

	� Rostfreier Klingenstahl,  
stabil und korrosionsbeständig,  
aber zugleich flexibel

	� Ergonomischer Griff aus Edelstahl und PU

	� Mit Kapselheber und Drehverschlussöffner

	� Spülmaschinenfest
12,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 29,95 €
Sie sparen 16,96 €

56 %*

SPAREN

9,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 39,90 €
Sie sparen 29,91 €

UNIVERSALMESSER
Klingenlänge 13 cm

74 %*

SPAREN

8,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 29,90 €
Sie sparen 20,91 €

FRÜHSTÜCKS- UND 
BRÖTCHENMESSER
Klingenlänge 12 cm,  
mit Wellenschliff

69 %*

SPAREN

19,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 54,90 €
Sie sparen 34,91 €

FLEISCHGABEL
Gesamtlänge 32 cm

63 %*

SPAREN

5,99 €
mit 20 Treuepunkten 
Ohne Treuepunkte: 29,90 €
Sie sparen 23,91 €

SCHÄL- UND GARNIERMESSER
Klingenlänge 9 cm – für alle kleineren Schneide- 
und Schälaufgaben, zum Putzen und Garnieren

79 %*

SPAREN

49 %*

SPAREN

Mit den Messern und Messerblöcken von CHEF CUISINE INTERNATIONAL bieten wir Ihnen hochwertige 
Produkte für Ihre kulinarischen Bedürfnisse. Unsere Messer zeichnen sich durch ihre einzigartige 
Handhabung und die edlen Pakka-Wood-Griffe aus.

Die geschmiedeten, eisgehärteten und von Hand geschliffenen Messerklingen garantieren eine 
bemerkenswert lange Lebensdauer der Schneiden. Dank der ergonomischen Griffe und der fugenlosen 
Verbindung sind unsere Messer perfekt auf Ihre Hand abgestimmt und ermöglichen ein komfortables 
Schneideerlebnis.

Für eine dauerhaft gute Qualität sollten Sie die Messer immer direkt nach dem Gebrauch von Hand 
reinigen. Dazu am besten kurz unter warmem Wasser abspülen, mit etwas Spülmittel und einem 
feuchten Tuch säubern und anschließend sorgfältig abtrocknen.

Leichter schneiden dank Qualität!
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